
Gastronomía
Tecnológico Sudamericano
Actualmente cursando el tercer semestre
de gastronomía.

Bachillerato en Ciencias
Unidad Educativa - Dr. Miguel Donoso
2018 – 2021

EDUCACIÓN

CI: 0956957609
DIRECCIÓN: Monte Sinaí
MZ 32 SOLAR - 49

Programas que domina:

Word - Intermedio

Excel - Básico

Power - Point - Básico

Conocimiento Personal:

Cocina Nacional.

Cocina Fría.

Pastelería Basica.

BPM & Seguridad Alimentaria.

Idiomas que domina:

Inglés - Básico

REFERENCIAS

Anthony Jacobo

CONOCIMIENTOS

EXPERIENCIA LABORAL

Restaurante | Ayudante de Cocina.

 Fuí ayudante de un mini Kiosko familiar en
sector de Monte Sinaí.

 Trabajé de Ayudante de Cocina en la
“Picantería Miltiño” 4 meses.

 Fuí pasante de Pastelería 2 meses en Hotel
Palace Guayaquil.

 Fuí practicante 1 mes en “El Patio de
Comidas” del hotel Oro Verde.

Formar parte de un equipo de trabajo y
consolidarme profesionalmente en una empresa
donde los logros personales y el desempeño
sean reconocidos.

OBJETIVO PROFESIONAL

anthkab2484@gmail.com

0980054333

Guayaquil - Ecuador

Briones Ronquillo

Chef Jacob Fuentes - Chef Hotel Palace

Telf: 0968399839

Victor Olvera - Chef y Asistente de Hotel Oro verde

Tel: 0990980711

anth-briones


